f2tons les Bénédicte
Chou bianc rapé aux noix et
emmental
Saucisse fumée

Lentilles vertes

Poire rotie au spéculoos

RIE LES LUIYS EN BEARN

fatons les Patrice

Rosette, cornichon

Sauté de poulet forestiére
Brocolis gratinés

Fruit de saison

Carottes rapées a la vinaigrette

Steak burger au veau, sauce
au poivre

Pommes boulangéres

Fromage blanc

O

fétons les Joseph
Potage de légumes

Boulette de lentilles, sauce
tomate et basilic

Riz créole

Cake aux pépites de chocolat

Les repas sont €laborés sur place & partir de
viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

fatons les Herbert
Salade de nomme de terre,
vinaigrette a la moutarde a

fancienne

Filet de colin MSC, sauce
creme

Fondue d'épinards a lail

Fruit de saison

Produit labellisé
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produit local

Produit biologique

Les sauces sont servies & part {hormis pour



